
 
MENUS MARCILLY EN BEAUCE, VILLERABLE, VILLIERSFAUX 

ANNEE 2023/2024 

Lundi 01 Avril 2024 Mardi 02 Avril 2024 Jeudi 04 Avril 2024 Vendredi 05 Avril 2024 

 

 

PAQUES 

Salade verte 

Hachis Parmentier 

Comté 

Compote de pommes Bio 

Salade de blés/thon/tomates 

Filet de poulet 

Haricots verts Bio/Flageolets 

Entremet au chocolat  

Radis/ beurre 

Boulettes d’Agneau 

Semoule couscous 

Fromage de chèvres 

Fruit 

Lundi  08 Avril 2024 Mardi 09 Avril 2024 Jeudi 11 Avril 2024 Vendredi 12 Avril 2024 

  Betteraves rouges à la vinaigrette 

          Spaghettis au saumon 

           Meule Fruitée 

    Crumble aux pommes maison 

 

Macédoine de légumes/thon 

Saucisses de Toulouse (br) 

Boulgours 

Fromage blanc/confiture 

 

Pâté de campagne (br) 

Bourguignon (br) 

Carottes /pommes de terre 

                       Coulommiers 

Fruit 

 

Carottes râpées 

Omelette  

Brunoise de légumes 

Riz au lait maison   

  Lundi 15 Avril 2024 Mardi  16 Avril 2024 Jeudi  18 Avril 2024 Vendredi  19 Avril 2024 

Concombres à la crème 

Gratin de pâtes au fromage 

Salade de fruits /cookie 

Salade de perle/surimi 

Jambon blanc 

Gratin de chou fleur 

Vache qui rit 

Fruit 

Salade endives/emmental 

Sauté de veau 

                             Riz Bio 

Coeur de crème 

Pêches au sirop 

 

Quiche Lorraine maison 

Cordons bleus 

Petits pois carottes 

Yaourt nature 

Lundi  06 Mai  2024 Mardi 07 mai  2024 Jeudi 09 Mai  2024 Vendredi 10 Mai 2024 

Radis/beurre 

Steak de requin 

Purée de Carottes 

Semoule au lait maison 

Haricots verts vinaigrette 

Cuisses de poulet 

Coquillettes Bio 

Crème anglaise et son fondant au 

chocolat maison 

 

 

               

 

 

                      ASCENSION 

 

 

 

Lundi   13 Mai  2024 Mardi  14 mai  2024 Jeudi 16 Mai  2024 Vendredi  17 Mai  2024 

Piémontaise 

Pizza aux légumes maison 

Kiri 

Glace 

Salade de Riz/thon/maïs 

Escalope de dinde à la crème (br) 

Gratin de courgettes 

Tartare 

Liégeois au chocolat  

 

Salade verte 

Chili sin carné 

Leerdammer 

Tarte tatin maison 

Lentilles vinaigrette 

Rôti de porc (br) 

Purée de brocolis 

Crème renversée/petit sablé maison 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des arrivages mais tout en respectant l’équilibre alimentaire 

Pain Bio de la boulangerie de Villiers sur Loir  et  Boucherie SARL Reversé de Villiers sur Loir = ( br) 

Les autres viandes sont d’origine Française ou de l’union européenne  et le  Fromage de chèvre : le petit Villiersfaux 

 

 


